Citronpandekager med fyld
Mandag 4. oktober 2021

Ingredienser

2 Y, dl mel
2 &g
1 dl meelk
1 dl flade
skal fra %4 citron (revet)
50 g smar (smeltet)

Fyld
1 broccoli
200gr. revet ost
2 spsk. dild (hakket)
3 tomater

Fremgangsmade.

Heeld melet i en skal og rer malk og flade
sammen til blandingen er tyk som grad.
Tilseet &g og smeltet, afkglet smgr. Bag 12
pandekager.

Skil broccolien i sma buketter og leeg det pa
pandekagerne og drys 100 gram revet ost
over samt dild.

Rul pandekagerne sammen og leeg dem i et
smurt ildfast fad. Skeer tomaterne i bade.
Laeeg dem ovenpa pandekagerne. Drys
resten af osten over.

Bag ved 220 grader, i 5-10 minutter, eller
til osten er smeltet.



