Mazarin m. hindbzer og marengs
Mandag 15. januar 2024

Ingredienser

150 gr, smar
150 gr. sukker
150 gr. marcipan
3 &g

50 gr. mel

200 gr. hindbeer
3 spsk. sukker

Marengs
3 /Eggehvider
150 gr. sukker

Fremgangsmade

Riv marcipanen groft, pisk den sammen
med sukker og smer.

Pisk aeggene i et af gangen, sigt melet i
og ror forsigtigt rundt.

Bages i en springform, der er smurt med
smgr og drysset med sukker.

Bages 175 grader i ca. 30 minutter
Hindbaer koges op med 3 spsk. Sukker.

Nar baerrene er mgre tages de op og
vaesken koges ind.

Til sidt blandes det og afkgles.

Marengs

Zggehviderne piskes stive og sukkeret
tilseettes lidt af gangen.

Dette skal g@res lige for servering ellers
falder marengsen sammen.

Hindbaerrene laegges pa kagen,
marengsen ovenpa.

Derefter breendes den med en
gasbraender.

Det kan ogsa gg@res i ovnen




