Herregardsbaf m. pommes frites og

bearnaisesauce

Mandag 21. februar 2022

Ingredienser

800 gr. oksekad
Salt, peber
Olie, smer til stegning

£rter

1 lgg

500 gr. eerter

Salt

Olie/smar til stegning

Bearnaisesauce

4 fEggeblommer

200 gr. smar

Salt, hvid peber

2 spsk. Bearnaiseessens
Lidt frisk estragon

Fremgangsmade.

Form kadet til 8 bgffer, krydr med salt og
peber.
Steg dem i olie og smar.

AErter

Hak lgget, sauter det i lidt smer og olie, de
skal ikke brune.

Lige far servering vendes arterne i og varmes
igennem. Smag til med salt

Bearnaisesauce

Smelt smgarret uden at det bruner og lad det sta
sa vallen bundfzlder sig.

/Eggeblommerne kommes i en gryde, sammen
med vand, salt og bearnaiseessens

Piskes evt. over vandbad.

Nar eggeblommerne tykner kommes det
smeltede smgr i, lad det hvide af smarret blive
tilbage.

Ma ikke blive varmere end 200 grader.

Smag saucen til med salt, peber hvis det er
ngdvendigt.

Hak estragonen og heeld pa saucen ved

servering.

Retten serveres med pommes frites eller alm.

Kartofler.



