Brgd Bagt Med Flgdeost, Valngdder Og Urter
Mandag 23. oktober 2023

Ingredienser

5 skiver brad f.eks. ssdmaelksbragd
eller skagensbrad

Blgdt smar

150 g flgdeost neutral

100 g valngdder

1 rgdlag

2 spsk. purlag

Salt, peber

5 skiver serrano eller parmaskinke

Fremgangsmade

Teend ovnen pa 180 grader varmluft.

Smer en smule smgr pa alle
bradskiverne og fordel dem pa en
bageplade.

Hak valngdder.

Snit redlag, purlgg fint.

Rar valngdder, rgdlgg, og purleg med
flgdeost.

Smag mixet til med lidt salt og peber.
Fordel mixet pa de 5 skiver brad og
smgr det ud.

Bragdene skal nu bage i 10-12 minutter
eller, indtil brgdene er sprgde og fyldet
er let gylden.

Server brgdene med serrano eller
parmaskinke arrangeret ovenpa.
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