Paerekage med flgdeskum
Mandag 27. februar 2023

Ingredienser

200 gram smar blgdt

150 gram sukker
3 &g

200 gram hvedemel

1 teskefuld bagepulver

1 teskefuld vaniljesukker
50 gram mgrk chokolade

3 peerer

2 spiseskefulde perlesukker

2 spiseskefulde hasselngddefl
ager

Lidt kanel

Ya piskeflgde

Fremgangsma

Smagrret skal vere blgdt og ikke
smeltet. Kommes i skalen til
reremaskine, og rgres luftigt med
sukker.

Rar derefter &ggene i et ad gangen. |
en anden skal vejes hvedemel af og
blandes med bagepulver og
vaniljesukker

Vend hvedemelet i dejen med en
dejskraber, sa dejen er let og luftig.

Chokoladen hakkes

Parerne deles i kvarte, kernehuset
fjernes og parerne deles i mindre
bade.

Smgr en springform med en diameter
pa 24 centimer med smgr og drys den
med sukker. Ogsa op ad siden.

Drys evt. med rasp, sa slipper den
nemmere

Fordel dejen jeevnt i springformen og
drys derefter den grofthakkede
chokolade over.

Stik paerebadene ned i dejen, og drys
med lidt perlesukker og
hasselngddeflager. Drys ogsa med en
smule kanel.

Bages v. 175 gr. hvor den skal have
cirka 45 minutter. Mark i kagen med en
pind om den er nok, og det er den nar
dejen ikke hanger ved pinden.




